Restaurant

Liebe Gaste
wir freuen uns, Sie in unserem Restaurant begrifien zu durfen.
Unser Bestreben ist es, Ihnen erholsame und gemiutliche Stunden
in angenehmer Atmosphare, mit personlichem Service zu bieten.
Wir verwohnen Sie mit traditionell-pfalzischen und Internationalen
Spezialitaten sowie anderen saisonal wechselnden Leckereien,
die wir sorgfaltig und stets frisch fur Sie zubereiten.
Sicher munden lhnen auch die guten Tropfen unserer Pfalzer Weine.
Wir freuen uns, wenn Sie sich bei uns wohlfiihlen und wiinschen einen
Guten Appetit & Prost!




Vorspeisen

Raucherlachs
An Honig-Senf-Sauce mit feinem
Salatbouquet und Baguette

Mit Rosti extra

Krabbenpfannchen
Gebratene Hummerkrabben in
Knoblauch-Krauter-Ol mit Baguette

Schafskasepfanne
Mit mediterranen Gemiuse und
Baguette

Tomaten Mozzarella mit Baguette

Champignonpfannchen
Champignon mit mediterranen
Krauter und Baguette

Schinken Kése Platte (pro Person)

Salate

12,90 €

4,50 €

14,90 €

13,90 €

10,90 €

8,90 €

9,50 €
pro
Person

Eine Auswahl an frischen, knackigen Salaten
je nach Saison mit hausgemachtem Dressing.
Zu allen Salattellern reichen wir Baguette

Grofler Salatteller
mit gebratenen Putenstreifen
mit gebratenen Rinderstreifen
mit Raucherlachs

mit gebratenen Champignons

Wurstsalate

Mit Pommes oder Brot

Pfalzer Art
(Garniert mit Essiggurken, Paprika
und Zwiebeln)

Elsasser Art
(Garniert mit Essiggurken, Paprika
und Zwiebeln und Goudakase)

9,50 €
15,50 €
16,50 €
15,50 €

13,50 €

14,50 €

14,50 €

Golferkarte
Currywurst mit Fritten

Cheeseburger
Burger aus 100 % Rindfleisch mit

geschmolzenen Cheddar, Salat, To-
maten, Essiggurken und BBQ-Sauce

Clubsandwich

Mit Hanchenbrust, gebratenem
Speck, Tomaten, Mayonaise und
Salatblattern

Schinkentoast
2 Toasts mit Schinken Uberbacken
mit Gouda

10 Chicken Wings

Ofenkartoffel mit Krauterquark

Ofenkartoffel mit Krauterquark und

Speck

Ofenkartoffel mit Krauterquark und

Lachs

Beilagen nach Wahl
Beilagensalat
Pommes

Bratkartoffeln

Pfalzer Spezialitaten

Mit Weinsauerkraut und Brot

Schiefer Sack (Leberknodel,
Bratwurst)

Leberknddel (mit Speck-Zwiebel-
sofle)

1 Paar grobe Bratwirste
Saumagen

Winzerschmaus (Leberknaddel,
Bratwurst, Saumagen)

10,50 €

13,90 €

10,50 €

5,50 €

11,90 €
8,50 €

12,00 €

14,50 €

5,50 €
4,50 €

5,50 €

13,50 €

13,50 €

13,50 €
13,50 €
16,50 €

Kleine Portion: - 2,40 €, Rauberteller: +1.50 €

Klassiker

Argentinisches Rumpsteak 240 Gr.
Mit Bratkartoffeln

mit Pfeffersauce

mit geschmorten Zwiebeln
mit Krauterbutter
Putensteak Mit Bratkartoffeln
mit Pfeffersauce

mit geschmorten Zwiebeln
mit Krauterbutter

Schweineschnitzel Wiener Art
Aus der Pfanne

Upgrade Mannerschnitzel

Cordon Bleu vom Schwein,
Geflllt mit Emmentaler und
Kochschinken mit Fritten oder
Bratkartoffeln

Flammkuchen

Elsasser Art
(Mit Speck und Zwie-
beln)

9,50 €

Mit Spinat und Lachs 9,90 €

Mit mediterranem 9,90 €
Gemiise

SifB mit Calvados 9,50 €
Griechischer Art 9,90 €

(Mit Schafskase, To-
mate und Pepperoni)

Suppen Mit Baguette

Tomatensuppe 6,50 €
Rinderkraftbriihe 8,50 €
Kartoffelsuppe 7,50 €

26,00 €

+3,50 €
+2,50 €
+2,50 €
17,90 €
+3,50 €
+2,50 €
+2,50 €

16,90 €

+3,50 €
18,90 €

Nudelgerichte

Tagliatelle mit Pesto (Mit hausge-
machten Basilikumpesto)

Tagliatelle mit Hummerkrabben
(Mit Krebs-Kokosmilch-Sof3e)

Tagliatelle mit Gemiise (Mit medi-
terranem Gemise und Pesto)

Spaghetti Bolognese (Mit Hack-
fleisch vom Rind)

Arrabiata Penne (Mit Tomaten
und Knoblauch)

Warme Getranke
Tasse Kaffee

Espresso

Doppelter Espresso

Latte Macchiato / Cappuccino

Glas Tee (verschiedene Sorten)

Alkoholfreie Getranke

Cola, Cola Light / Zero, Fanta und Spezi 0,2l
0,41
Traubensaft, Johannisbeersaft, Rhabarber, 0,2l
Apfelsaft-Orangensaft-Schorle 0,4l
Bitter Lemon 0,2l
0,41
Golfer 0,51
Eistee 0,331
(Zitrone / Pfirsich)
Orangina oder Orangina Rouge 0,251
Mineralwasser Gourmet 0,251
(Classic / Medium / Naturell) 0,751

14,80 €

18,90 €

17,80 €

15,50 €

13,50 €

2,50 €
2,50 €
4,50 €
3,50 €
3,00 €

2,50 €
4,20 €

2,50 €
4,20 €

2,50 €
4,20 €

4,50 €

3,50 €

3,20 €

3,00 €
550€



Biere
aus der kurpfalzischen Bell-
heimer Brauerei

Ureich Premium Pils 0,33l
(vom Fass) 0,51
Weizenbier Hell (vom Fass) 0,51
Weizenbier Dunkel (Fla- 0,51
sche)
alkoholfreies Hefeweizen 0,51
alkoholfreies Bier (Fla- 0,33l
sche)
Radler oder Cola-Bier 0,2l
0,51
Spirituosen
Obstler 2cl
Mirabellenbrand 2cl
Williams-Christ Birnen- 2cl
brand
Weinbergpfirsich-Likor 2cl
Ouzo 2cl
Martini 2cl
Wodka 2cl
Secco
prickelnd frisch und 0,11
eiskalt serviert FL 0,751

Pfalzer Schorle

Rieslingschorle Hauswein 0,51
Rieslingschorle Lukashof 0,51
Weilherbstschorle 0,51

Miillerschorle 0,51

3,10 €
4,50 €

4,50 €

4,50 €

4,50 €

3,10 €

3,10 €
4,50 €

3,80€
3,80 €

3,80 €

4,20 €
3,50 €
4,80 €

4,80 €

4,00 €
22,90 €

4,50 €
5,50 €
4,50 €

5,50 €

WeilBweine

Green/Griiner Veltli-
ner

Riesling trocken

Riesling trocken (Lu-
kashof)

Pinot Blanc (WeiB3bur-
gunder] trocken

WeiBburgunder (Lu-
kashof) trocken

Pinot Gris (Graubur-
gunder)

Muskateller trocken

Muskateller ,,vom
Muschelkalk”

Roseweine

Spatburgunder Rosé
trocken

Portugieser Rosé
Rosé Lukashof

halbtrocken

Rotweine

Sankt Laurent trocken
Pinot noir (Spatbur-
gunder) trocken

Sankt Laurent fruchtig

Vom Plateau

0,251
FL 0,751

0,251
FL 0,751

0,251
FL 0,751

0,251
FL 0,751

0,251
FL 0,751

0,251
FL 0,751

0,251
FL 0,751

0,251
FL 0,751

0,251
FL 0,751

0,251
FL 0,751

0,251
FL 0,751

0,251
FLO,75L

0,251
FLO,75L

0,251
FLO,75L

0,251
FLO,75L

6,50 €
19,30 €

5,10 €
15,30 €

5,80 €
19,90 €

5,20€
15,60 €

7,40 €
22,20 €

5,80 €
17,40 €

6,50 €
19,40 €

7,50 €
22,70 €

520€
20,80 €

510€
16,40 €

5,70 €
22,80 €

5,10 €
18,30 €

6,10 €
19,20 €

5,10 €
15,30 €

8,90 €
26,70 €



